Petjada de carboni de
I'alimentacio a Barcelona
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A ,w-‘* Un terc de les emissions totals de gasos amb efecte d’hivernacle t

_'.;ffgw . (GEH) sén atribuibles al sistema alimentari. e o
g Lagricultura i la ramaderia i els canvis associats en els usos del sol =~
Ly , contribueixen amb aproximadament un 80% de les emissions L _
“ associades al sistema alimentari. La cadena de valor (processat,
emmagatzematge, transport, envasat i venta) es reparteix l'altre *‘;:\ _

20%.
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Pla Clima.

El Pla Clima és un pla integrador

Estructurat en 5 ambits, 18 linies d’accid

152 linia d’accié=> Sobirana alimentaria

Pla Clima 2018-2030

Ajuntament de
Barcelona

@®
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alimentaria

Accions a impulsar a curt termini (2018-2020):

16.1.

16.2.

18.3.

15.4.

15.5.

16.6.

16511,

Repte

Posar en valor els productes de

proximitat, ecologics i saludables

Sobirania

perqué contribueixin a millorar la

qualitat de vida de la poblacié

Potenciar lavisi6 agroecoldgica, una proposta
amb un enfocament triple (com una ciéncia, un
moviment social i una proposta de practiques
agraries), treballant amb projectes i amb el teixit
i fomantant els vincles dels actors que hi estan
relacionats (2018).

Crear i potenciar dels mercats de pagés,
amb agents productors de les proximitats da
Barcelona (2018).

Desenvolupar circuits curts alimentaris
amb accions i actors diversos, per reforcar
l'agricultura ecoldgica i de proximitat, amb
instruments logistics per facilitar aquests
circuits (2018).

Crear un pavells ecoldgic | de proximitat en al
context de Mercabarna, amb la col-laboracid
d'altres municipis, TAME, la DIBA, la Generalitat,
el Parc Agrari del Llobregat, el Pla estratégic
metropolita i organitzacions de productors
(2019).

Promoure el consum de productes alimentaris
ecologics i de proximitat entre la ciutadania

a partir del suport al creixement de grups de
consum ecoldgic, campanyes de sensibilitzacio,
l'adicit de guies, el Mapa Barcelona + Sostenible,
etcéatera (2019).

Consolidar l'adquisicid de productas acolagics
i de proximitat i la fruita i 'hortalizssa de

Lluitar contra el malbaratament alimentari
promovent una gestit integrada del cicle
productiu dels aliments gue eviti gue es facin
malbé, establint mecanismes obligatorisi
circuits per reutilitzar lexcedent alimentari,
estudiant possibles bonificacions en les taxes
de residus, fant campanyes de comunicacid per
al pablic consumidor, promavent la cuina de
reaprofitament, etcétera (2020).

15.7.

15.8.

15.9.

i preservin el medi ambient.

temporada per part dels menjadors comunitaris
(escoles bressol, escoles, residéncies, etcétera)

i en esdeveniments pdblics diversos (servei
d'apats) a través de la contractaci6 publica de
sorveis d'alimentacis (2010).

Conscienciar a la ciutadania de laimportant
contribucié de Palimentacié (cadena
alimentaria, distribucid, habits alimentaris

i pautes de consum) al canvi climatic. Fer de los
escolas espais on transmetre elsvalors d'una
alimentacit saludable i sostenible (2020).

Far el pas cap a una dieta més saludable | baixa
en carboni, &s a dir, augmentant la produccid i el
consum de productes ecoldgics i de proximitat,
impulsant dietes més fresques i rigues an
proteina vegetal (i per tant, reduint-ne la carn)

i menys processades (precuinats) (2020).

Promoure I'Gs d'aliments ecologics i de
praximitat en el sector de la restauracié (2020).

15.10. Acompanyar en ["aparicié diniciatives de

cooperatives de consumidors amb una
escalabilitat més alta, i altres projectes que
potenciin 'oferta de productes i serveis de
consum responsable a la ciutat (preferentment
des de 'ESS) (2020).

15.12. Potenciar i fomentar formacions i activitats

amb lobjectiu d" el ixement del
vegetarianisme en ambits diversos (2020).

Accions que cal impulsar a termini mitja i llarg (2021-2030):

15.13.

Consolidar el projecte de mercats verds
i crear nous mercats de pagés distribuits
equitativament en el tarritori (2025).

15.14. Afegir, ala instruccié per a l"aplicacio de criteris

15.15.

de sostenibilitat en els serveis d'alimentacid,
Popeiéivegana/vegetariana (2025).

Promoure el comerg de proximitat en 'ambit de
alimentacié (2025).

15.16. Promoure la xarxa d’horts urbans per la

seva funcid social i com a eina de divulgacio,
i fomentar agricultura periurbanaila
ramaderia ecoldgiques juntament amb altres
administracions supramunicipals (2025).

158.17. Fomentar la creacié de botigues d'alimentacié

i d'espais als mercats destinats a fervaler els
aliments de qualitat amb caducitat préxima
per afavorir Festalvi i reduir el malbaratament
alimentari (2030).



La DEC com a motor per accelerar el canvi
Promou 7 Canvis de Model i 2 de Adaptacio

—> Canvi de Model d’Alimentacié ’f\t‘

DECLARACIO
D’EMERGENCIA
CLIMATICA

15 GENER 2020
BARCELONA

o

Ajuntament de
Barcelona @

Declaracio d’Emergencia Climatica.

Reptes més rellevants

*  Promoure aliments locals i ecologics facilitant |a viabilitat econdmica i social de la

model agroalimentari més sostenible.

pagesia i el comerg de proximitat a la ciutat, generant un millor equilibri territorial i un

. Millorar I'accessibilitat (fisica i econémica) d'aliments sans, justos i sostenibles,
especialment a la poblacié en situacio de vulnerabilitat.

*  Promoure dietes més saludables i baixes en emissions: més productes frescos
de proximitat i de temporada, més fruita i verdura, més producte ecologic, menys
envasos, menys ultraprocessats, reduir el consum de proteina animal (sobretot carn
vermella) i prioritzar la carn de ramaderia extensiva i ecologica.

alimentari sostenible i cohesio comunitaria.

malbaratament alimentari.

Actuacions proposades pel Canvi de Model d’Alimentacid

Promoure una alimentacié més saludable i sostenible

o 7

Afavorir una logistica per a una alimentacié sostenible

Promoure I'agricultura urbana i periurbana com a eina de sensibilitzacié d'un model

Desenvolupar un model agroalimentari local i sostenible per reduir estructuralment el

Implantar i promoure dietes més saludables i baixes en carboni el AJBCN
2021 en escoles i a tots els menjadors municipals: productes de

temporada, proximitat i ecologics, reduir el consum de proteina ani-

mal (sobretot cam vermella), reduccié d'ultraprocessats.

Obrir un mercat majorista d'aliments frescos ecoldgics 'any 2021
a Mercabarna que potencii la venda de produccio ecolégica i que
impulsi la participacié de productors ecologics locals.

AJBCN,
Mercabarna i
Mercats Municipals

Estudiar la regulacié d'establiments de venda de menjar rapid ultra- AJBCN
processat i ultraproteinic als voltants dels centres educatius.

Obrir un centre de reaprofitament alimentari 'any 2021 (2.500 Tm /
any) a Mercabarna.

AJBCN,
AMB

Promoure i definir &l model de menjador sa i sostenible. Es un espai Generalitat
on es pot dinamitzar i activar la produccia agraria. Per exemple: Ga- de Catalunya
rantir que el consum de verdures, fruita o vedella sigui de produccia

local, ecolégica i extensiva.

Organitzar el 2021 la trobada d'alcaldes i alcald del Pacte de AJBCN

Mila (200 ciutats) on es pugui impulsar un compromis de les ciutats
amb I'alimentacis i el canvi climatic. Fer de Barcelona la Capitalitat de
I'Alimentacié Sostenible el 2021 per impulsar localment i internacio-
nalment un canvi en el model alimentari.

Generar un sistema d'identificacié aibd com instruments de facilitacio
logistica i comercial conjuntament amb Mercabama, mercats munici-
pals, gremis, organitzacions agraries, etc., per incrementar significa-
tivament la preséncia de fruita | hortalisses locals, ecolagiques, de
circuit curt i sostenible al comerg de proximitat de la ciutat.

AJBCN,
Mercabarna i
Mercats Municipals

Potenciar la comercialitzacio de verdures de temporada, ecologiques
i locals a Mercabarna, sobretot d'aquelles que la seva produccic

a Catalunya és abundant (tomaquet, ceba seca, enciam i mongeta
tendra).

Mercabarna

Donar suport al teixit agroecologic de la ciutat

Donar suport i promoure I'agricultura urbana i periurbana, aixi com el
teixit agroecologic de la ciutat i del Parc Agrari del Llobregat.

AJBCN




Barcelona Challenge for Good Food and Climate.

El Repte de Barcelona per a la Bona Alimentacid i el
CHALLENGE n ool , . .

Clima és un procés de treball conjunt entre les ciutats

per avancar en el compromis cap a sistemes alimentaris
MITIGATIDN resilients i saludables.

Reduce the GHG emissions
of agri-food systems to limit
global warming. Els primers objectius marcats per a Barcelona per
reduir les emissions del sistema alimentari de |la ciutat

per al 2030 son:

CHALLENGE ﬂ e Que un terc de la poblacid consumeixi de manera
majoritaria productes de proximitat
ADAPTATION

Que un quart de la poblacié tendeixi a seguir
Adapt local agri-food una dieta planetaria (baixa en proteina animal)
systems to enable them to * Que un quart de la poblacié consumeixi aliments

be more resilient during 1ogi b Iari
extreme climate events. ecologics amb regularitat

.TOOLKIT Barcelona Challenge posa a disposicio una eina digital que permet quantificar les
o el fites a assolir mitjancant una metodologia cientifica



https://thebcnchallenge.org/
https://www.stockholmresilience.org/research/research-news/2019-01-17-the-planetary-health-diet.html
https://toolkit.thebcnchallenge.org/docs/MethodologicalNotesToolkit_EN.pdf

Objectiu estudi.

Aquest projecte té per objectiu realitzar una aproximacio al calcul de |la petjada de carboni
de I'alimentacio a la ciutat de Barcelona per a un any de referencia.

2..' c

Interpretar els
resultats

Nl

Quantificar la
petjada de

carboni

Barcelona és una de les primeres ciutats en avaluar la petjada de carboni de I'alimentacié
de forma rigorosa, al costat de ciutats com ara Londres.

inedit 9



Metodologia



Petjada de carboni. inédit

La petjada de carboni avalua les emissions de gasos amb efecte d’hivernacle (GEH) que
tenen lloc a tota la cadena de valor, des de la fabricacié de les materies primeres.

'estudi segueix els marcs metodologics existents per al calcul de la petjada de carboni en
I’ambit ciutat (GHG Protocol i PAS 2070) i d’'organitzacio (ISO 14064-1:2018).

Es tenen en compte les emissions de tots els GEH contemplades pel Panell
Intergovernamental de Canvi Climatic (IPCC). Cada gas té el seu propi potencial
d’escalfament global (PEG), respecte del CO,, es parla dels “kg de CO, equivalent”. Aixi per
exemple, el meta (CH,), un gas molt rellevant en la produccié ramadera o la gestio de
residus organics, té un PEG de 28, és a dir que té 28 vegades mes potencial en escalfament

global que el CO,.

UPSTREAM CORE DOWNSTREAM
By 2 =
=

Produccion de Produccion del L o Fin de vida del
X R Produccion del pan Logistica .
materias packaging packaging

primas

inédit Exemple cadena de valor de la produccid de pa. 11



Abast. La cadena de valor alimentaria.

PRODUCCIO PRODUCCIO

DISTRIBUCIO p CONSUM FI DE VIDA
ALIMENTS ENVASOS ZACIO
Mateéries primeres Mateéries primeres Distribuci6 fins Magatzem local Refrigeracié Gestié residus
Barcelona organics
' '
ﬁ (=)
(o) ©
Processat Processat Transport dins de Botiga Preparacié Gestio residus envasat
la ciutat

La cadena de valor alimentaria inclou totes aquestes etapes i sub-etapes, des de la
produccio de les materies primeres fins el fi de vida.
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Abast. Limits del sistema estudiat.

E R =

Pla Clima 2018-2030

PRODUCCIO PRODUCCIO . COMERCIAL
ALIMENTS ENVASOS DISTRIBUCIO ZACIO PE VIDA
Matéries primeres Materies primeres Distribuci6 fins Magatzem loc esti6 residus
Barcelona organics
|
0,
()
R 5

[ ]
Processat Processat Transport dins de Botiga
la ciutat

residus envasat

Aquest projecte només avalua la cadena de valor agroalimentaria fora de la ciutat de
Barcelona. Les emissions associades als transports dins la ciutat, el comerg, el consum i els
residus, ja es comptabilitzen al Pla Clima de I'Ajuntament de Barcelona.

inedit 13



Abast. Limits del sistema estudiat.

Altres estudis confirmen que la major part de les emissions de GEH associades al sistema

alimentari es produeixen fora de la ciutat en les etapes primaries de produccio, fabricacio i

transport: un 78% en el cas de Londres o un 76% en el cas d’Espanya.

Contribucio de les
etapes de |la cadena
alimentaria a la petjada
de carboni de

Font: Aguilera et al. (2020)

OAlimentos vegetales @ Alimentos animales B Transportes O Industria

OEnvasado E Comercios B Hogares B Residuos

I'alimentacio a Espanya.

14



Abast. Limits del sistema estudiat.

pr-@-

PRODUCCIO PRODUCCIO COMERCIALIT-
ALIMENTS ENVASOS DISTRIBUCIO ZACIO CONSUM FI DE VIDA

ONCION

Refrigeracio Gestié residus

RESIDENTS TURISTES, VISITANTS | COMMUTERS

Consum Grans extradomestic (restauracié i grans Consum
domestic col-lectivitats) restauracio

S’inclou el consum d’aliments i begudes dins de la ciutat de Barcelona, tant dels seus
residents, en I'ambit domestic i extradomestic (en la restauracio i en grans col:lectivitats),
aixi com el consum dels turistes, visitants i commuters.

inedit 15



Origen de les dades.

S’ha realitzat un complet estudi per quantificar el consum anual dels residents de la ciutat i
els turistes i visitants, el transport d’aguests aliments (tenint en compte l'origen, el mitja de
transport i si calia refrigerar o no), i les necessitats d’envasat a nivell comercial i producte

de consum.

A partir de dades macro (de Barcelona o catalanes o espanyoles) de diferents estudis i
estadistiques de referencia, com per exemple:

* Despesa total i valor unitari d'aliments, begudes, tabac i fonts d'energia. Enquesta pressupostos familiars
Catalunya. Idescat, 2018

* Informe del consumo alimentario en Espafia 2018. MAPA, 2019.

*  Estudi de poblacio flotant a la ciutat de Barcelona. Oficina Municipal de dades, 2021.

* Anuari Estadistic de la Ciutat de Barcelona. Ajuntament de Barcelona, 2020.

*  Caracteritzacio bossa tipus, PREMET 25. AMB, 2016.

*  Observatorio del transporte vy |la logisitca de Espafia. MITMA, 2019.

*  Comerc amb 'estranger 2018. Idescat, 2019.

S’han utilitzat les bases de dades amb informacio del cicle de vida ecoinvent i Agribalyse.

inedit 16



Resultats



Resultats. Petjada de carboni total.

La petjada de carboni total generada com a conseqguencia del consum en alimentacio a la ciutat és
d’uns 2,5 milions de tones de CO, equivalent a I'any. La produccid i el processat dels aliments és
I'etapa amb una contribucié més rellevant, amb un 82% de les emissions. Per perfils, el consum
domestic dels residents es responsable de % de les emissions de la ciutat en alimentacio.

4,1%

Distribucid 62,00/
1 3,50/0 Consurg

Fabricacio domestic
envasat residents

13,3%

Consum

82,4%

extradomestic o
NO residents | Produccid
|processat
aliments
7.1%
Consum
extradomestic
residents




Resultats. Produccio i processat d'aliments.

PRODUCCIO
ALIMENTS

Cada resident consumeix anualment 637 kilograms o litres d’aliments i begudes en I'ambit domestic i
85 kg més dins de la ciutat pero fora de casa. Aix0 suposa unes emissions per resident de 1.066 kg
de CO, equivalent per capita.

Les persones no residents afegeixen al consum de la ciutat de Barcelona unes
225.000 tones d’aliments i begudes, i 340.000 tones CO, eq. Aproximadament un 16% del total.

TURISTES, VISITANTS |
RESIDENTS @ COMMUTERS @
Consum _ -

domestic Consum

(@) mmmsmne

Grans extradomeéstic (restauracio i grans
col-lectivitats)

restauracio
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Resultats. Produccio i processat d’aliments.

PRODUCCIO
ALIMENTS

Fem focus en el consum domestic i quins son els aliments més rellevants.

El consum (en tones o m3) es concentra en pes en les classes de despesa begudes, lactics i ous,

fruites, llegums i hortalisses, i pa i cereals.

Distribucié consum DOMESTIC en tones

5% 10%

13% o

D Carn . Olisi greixos [:’ Sucres i xocolates . Aigua, refrescos i sucs
D Peix i marisc . Fruites . Altres D Begudes alcoholiques

. - .
20
lnedlt D Llet, formatge i ous D Llegums i hortalisses . Cafe, te i cacau . Paicereals



Resultats. Produccio i processat d’aliments. $

. . . . . PRODUCCIO
No obstant, les emissions de GEH no es distribueixen de la mateixa manera. ALIMENTS

En el consum domestic, la carn representa un 28% de les emissions de GEH, el consum de lactics i
ous un 17%, el peix i marisc un 14% i el pa i cereals un 11%. Conjuntament representen el 70% de la
petjada de carboni del consum domestic dels residents. La carn i el peix tenen unes emissions per kg

consumit de les més altes, al costat de la xocolata i el cafe.

Distribucié consum DOMESTIC en tones Contribucié a la petjada de carboni

1% 2%

1,0%

5%

7% 11%

7% 3%

N
/ 4%
3%

2 8%

2% /

13% / N\ 14%

. Carn . Olis i greixos |: Sucres i xocolates . Aigua, refrescos i sucs
|7 Peix i marisc - Fruites . Altres Begudes alcoholiques

L - L]
: 21
lned It Llet, formatge i ous |_| Llegums i hortalisses . Café, tei cacau . Pa i cereals



Resultats. Produccio envasos.

PRODUCCIO
ENVASOS

Anualment, es consumeixen 176.537 tones d’envasos alimentaris a la ciutat.
El 66% de les emissions de GEH associades als envasos esta relacionada amb el consum d’envasos
lleugers (majoritariament plastics), el 20% amb envasos de vidre i el 14% amb envasos de paper i

cartro.

Tipus d'envas Ambit de consum

Vidre Envas
DIStI"IbUCIO 33% lleuger
37%
consum en 7
tOl‘IES Paper Domestic

i cartré 62%

31%

Contribucio a .
. Envas
la petjada de Y lleuger

: Domeéstic
66%
carboni b =

22
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Resultats. Distribucio.

DISTRIBUCIO

Només un 20% dels aliments i begudes consumits provenen de fora de 'estat espanyol.

| 1/3 d’aquest transport és maritim, amb unes emissions més baixes que la resta d’alternatives. El

transport aeri només representa un 0,1% del total de tones transportades. Aixo fa que les emissions

de la distribucio de Barcelona siguin més baixes que en altres ciutats, on el sector primari no és tan

proper, com per exemple Londres.

inedit

Mitjans de transport

. Carretera
. Ferroviari
D Maritim
. Aeri

Ambits regionals

. Intermunicipal
. Internacional

D Interregional

Tipus control térmic

. Sense control térmic
. Amb congelacié
D Amb refrigeracio

Tones transportades Petjada de carboni
(en tones CO; eq)

N X
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Resultats. Distribucio.

DISTRIBUCIO

El mitja de transport per excel-lencia en tos els ambits regionals és el camid. En I'ambit

intermunicipal, és a dir dins de Catalunya i que representa un 46% del total de tones transportades,

és practicament I"Unic mitja de transport. | el mateix aplica en el transport des d’altres regions de la

peninsula (34% de les tones).

inedit

Mitjans de transport

. Carretera
. Ferroviari
D Maritim
. Aeri

Ambits regionals

. Intermunicipal
. Internacional

D Interregional

Tipus control térmic

. Sense control térmic
. Amb congelacié
D Amb refrigeracio

Tones transportades Petjada de carboni
(en tones CO; eq)

D" o
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Els resultats posats en
context



Comparativa amb emissions del Pla Clima i la DEC.

3.413.257 t COze

Residus

20
TN

U 1] I 1
a1 11 Ny

EMISSIONS DE GEH DE LA CIUTAT DE
BARCELONA DERIVADES DEL CONSUM
D’ENERGIA

—
—

Residus consum aliments

=)

Comercialitzacid aliments

+ + + +
X

¢

&

r @8 Preparacié i refrigeracio aliments

2,527,983 tC0.e

x Consum extradomestic residents

-
ﬁ Consum domestic residents

, ? Produccié d'aliments i processats

EMISSIONS DE GEH FORA DE BARCELONA
DERIVADES DEL CONSUM EN ALIMENTACIO DE
LA CIUTAT DE BARCELONA

La petjada de carboni total de
I'alimentacié generada fora de
la ciutat de Barcelona
(produccid i processat dels
aliments, fabricacié de I'envasat
i distribucio dels productes)
representaria més d’'un 70%
addicional a les emissions de
GEH derivades del consum
d’energia de la ciutat.

Les emissions dels transports
interns, el comerg, el consum i
els residus, ja es comptabilitzen
al Pla Clima de I'Ajuntament de
Barcelona.
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Comparativa amb altres estudis.

Es comparen els resultats de Barcelona amb altres ciutats o regions que han analitzat la seva petjada
de carboni de l'alimentacid. Cal tenir en compte que no son totalment comparables, ja que cada
estudi utilitza les seves propies hipotesis i abast de l'estudi, pero ens dona un ordre de magnitud.

Barcelona presenta una de les petjades d’alimentacié per habitant més baixes.

Petjada de carboni de I'alimentaciod per les etapes fora de la ciutat

Kg CO, eq / persona

1937

. 1339 2660 5668
1560 1464 2170 1854
1286
473
211 350
64 _ 49 103 140 122 122

Barcelona Londres Madrid Espanya Global
- Produccié primaria + Processament D Embalatges . Distribucid . Total
Fonts:

*  Greater London Authority (2008) London’s Food Sector Greenhouse Gas Emissions. FINAL REPORT. ISBN: 978 1 84781 207 0

*  https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2211912421000171

* Food systems are responsible for a third of global anthropogenic GHG emissiolns | Nature Food

*  http://www.raing.es/sites/default/files/INFORME_RAING _23102020%20%2814.12h%29.pdf inedit 7~
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Contribucio per kilogram d’aliment a la petjada de carboni.

inedit

Vedella
Xai

Cafe
Xocolata
Mantega

Peix blau
Porc
Embotits
Pollastre
Oli

Farina
Fruita
Verdura
Llet

Formatge
Peix blanc
Gambes

Fruits secs

Soja

Alberginia, pebrot i
cogombre

Pasta
Llegums
Pa
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Menys proteina animal.

Siun 25% dels residents de la ciutat
redueix el seu consum en proteina
animal, es deixarien d’'emetre
285.000 tones de CO, eq.

Una disminucid de I'11% en la
petjada de la ciutat.

Petjada de carboni de la ciutat

2.527.983

2.244.046 ;|r 11%

Escenari base MNou escenari
de menys
proteina animal

Tones CO, eq / any

* S’ha suposat que el 25% de la poblacion redueix totalmente el consum de productes d’origen animal (carn, peix,
embotits, formatge i ous). | la mateixa quantitat és substituida per llegums, cereals, fruits secs i soja.
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Aliments de proximitat.

Per |la seva ubicacio, Barcelona té un consum internacional i en avio més baix que altres
ciutats, pero I'eleccié entre dos productes segons el seu origen i mitja de transport pot ser
molt rellevant.

Exemple que compara el transport necessari per transportar
1kg de taronges segons la procedéncia i tipus de transport.

& + 9 s0um

@ + 3500 km
@ + 31.500km ==+ 80% emissions

@ + 6.000 km
@ + % 6.000 km

+ 4% emissions

+ 26% emissions

+ 48% emissions

X 10 vegades impacte
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Promixitat i temporada.

'opcidé de consumir productes locals i de temporada és la que genera menors emissions,
per |'estalvi en el transport i en 'emmagatzematge dels aliments.

Exemple que compara produccio d’1kg de pomes locals o a Nova Zelanda

5 .
3 0

4
=
o
Q_ 4
oo 3 i
e
~
o
v 2
~
O
)
o0 1
X

0

Local y temporada Local fuera temporada Importada y temporada

. Cultivo . Transporte en frio D Almacenamiento D Transporte a Europa D Transporte carretera . Empaquetado

Evolution of the environmental impacts of apple production using Life
Cycle Assessment (LCA): Case study in New Zealand. Mila / Canals (2007).
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Petjada de carboni de
I'alimentacio a Barcelona
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