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Nacions Unides, Cimera sobre
els Sistemes Allimentaris 2021

El canvi climatic estd generant meés
dificultats en la produccio daliments
vinculades a condicions meteorologiques
extremes, pero els nostres sistemes
alimentaris també son part del problema.

29%

de les emissions de
gasos defecte hivernacle
procedeix de la cadena
de subministrament

gue porta els aliments
de la granja a la taula.

35%

de tots els aliments produits
es malbarata.

O/ 1 OO
80% 170%
Representen fins el 80% de la
perdua de biodiversitat, el 80%

de |la deforestacio | el 70% de
tota [aigua dolca que sutilitza.

Aquesta situacio ha de canviar.
Per sort, transformar els nostres
sistemes alimentaris perque
siguin més sostenibles i resilients
ens brinda una de les millors
oportunitats de fer-ho.

Fs fonamental millorar els sistemes
alimentaris per construir un

futur marcat per més salut, més
igualtat i més pau. Millors sistemes
alimentaris donen lloc a un Mon
decosistemes i biodiversitat
prospers, un Mon de persones
resilients | empoderades.
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® quqel?nq .
Les ciutats OO0 it
Sostenible 2021

Barcelona: Ara, aqui, pel planeta.

Ara Aqui Pel planeta
Perquée és el moment dactuar | Perque la proximitat vol dir Per combatre
per un sistema alimentari enfortir les economies locals | lemergencia climatica,
gue tingui en compte tothom | I sostenibles: per la pagesia, evitar el malbaratament
| No exclogui Ningu. per la pesca sostenible dels aliments | crear un
| la ramaderia extensiva. sistema alimentari resilient
Que promogui una relacio davant les amenaces globalls.

renovada entre el rural i furbad. | Per unes relacions

| alimentaries mes justes.
Que vetlli per la salut de cada | pels mercats i el comerg
persona i de tot el planeta. de barrii per la restauracio

local Aguest any assumim

el nostre paper
estrategic, com a ciutat,
en el desenvolupament
de sistemes alimentaris
sostenibles.

Dossier de premsa — Barcelona Capital Mundial de I'Alimentacio Sostenible 2021 6



2.

Ciutats,
dlimentacio @&k
| emergencia w2

climatica fo




Ciutats, alimentacié i emergéncia climética OO0 it

Sostenible 2021

Els entorns urbans concentren meés

de la meitat de la poblacid del planeta
| iImpacte de [alimentacio en la salut
de les persones | dels ecosistemes exigeix
un compromis ferm per part de les ciutats.

Les metropolis sén les grans consumidores
d'un sistema alimentari que provoca El ol de les ciutats és cabdal per

fer front a lemergencia climatica

entre el 211 el 37 % de les emissions globals | iBarcelonasituara les politiques

alimentaries al centre daquest

| canviar les nostres dietes amib un MEeNnor | granrepte global. El Pacte de

Politica Alimentaria Urbana de Mild

| Millor consum de carn | productes de és el primer tractat internaciond

de ciutats en materia dalimentacio

temporada, locals | ecologicCs, Juntament | e posa on relieu of paper
amb evitar el malbaratament alimentari, | strategiedeles clutats en o

desenvolupament de sistemes

podria reduir fins un 65% les emissions alimentaris sostenibles i impulsc
. o . lacceés a aliments saludables,
alimentaries urbanes. actuant contra la fam i lo

Mmalnutricio.
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Ciutats, alimentacié i emergeéncia climatica
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Barcelona és un dels grans centres
europeus de consum i comercialitzacio
alimentaria. Lany de la capitalitat mundial
de [alimentacio sostenible vol ser una
palanca per impulsar una transicié
alimentaria cap a la sostenibilitat

amb la qual saconsegueixi enfortir les
economies locals sostenibles i millorar
la salut de les persones, aixi com la del
conjunt del planeta.

Lobjectiu és aprofitar aquesta
oportunitat per fer un salt descala
en la vida quotidiana de la seva
ciutadania quant a lalimentacio
sostenible, I que es progressi
decididaoment en quatre grans
objectius:

O\

O

WAS

Impulsar dietes més saludables
I sostenibles, aixi com facilitar-hi
lacceés per tothom.

O\

€0

WANAS

Generar més oportunitats
economiques per dls sectors de
proximitat, com son els comergos
dels barris, els mercats municipals
O els petits | mitjans productors

| la pagesia local, impulsant lo
produccio agraria ecologica i local.

N

&

AS

Combatre lemergencia climatica
a la metropolis de Barcelona

| facilitar, a la vegada, una transicio
agroecologica a |la ciutat amb la
promocio de lagricultura urbana

| la proteccio de la periurbana.

000
Y00
ANAS

Generar resiliencia davant els
riscos globals i les desigualtats
socials en 'ambit alimentari.
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Barcelona dedica aquest mes doctubre
a lalimentacio sostenible amio centenars
dactivitats, principalment en el marc

de tres grans esdeveniments: el VIl

Forum Global del Pacte de Politiques
Alimentdries Urbanes de Milé (MUFPP
Milan Urban Food Policy Pact), la Setmana
Ciutadana de IAlimentacié Sostenible

| una edicio del Gastronomic Forum
Barcelona que aposta per una reactivacio
economica del sector alimentari i de
'hosteleria marcada pel compromis amio
[alimentacio sostenible.

Tots tres esdeveniments tindran
lloc a la ciutat entre dues cimeres
de les Nacions Unides clau per al
planeta: la de sistemes alimentaris
de Nova York el 23 de setemlbre

| la COP26 sobre el canvi climatic
del 31d'octubre al 12 de novembre
a Glasgow. A aguesta segona

cita les ciutats portaran una veu
conjunta per reivindicar la mirada
local i mostrar el seu compromis
amb el futur del planeta. El missatge
sarticulara al Forum Global de les
ciutats del Pacte de Mila, que per
primera vegada posara el focus en
les connexions entre dlimentacio
Iclima, i es concretard des dels
governs municipals en el Barcelona
Challenge for Good Food and
Climate, que es presentard en

el marc de la trobada.

El porograma com a Capital Mundial
de [Alimentacio Sostenible 2021
Inclou el desenvolupament

de més de 90 projectes i politiques
de foment de l'alimentacié
sostenible i una programacio

gue va comengar el gener de 2021

I culminarda amib linici del proceés
delaboracio duna Estrategia
alimentaria amb horitz6 2030,
alineada amb els Objectius

de Desenvolupament Sostenible,
gue esdevingui el full de ruto

gue caldra seguir en les politiques
alimentaries per als propers

anys a la ciutat.

Dossier de premsa — Barcelona Capital Mundial de I'Alimentacio Sostenible 2021

I



Barcelona
Capital Mundial
de '’Alimentacioé
Sostenible 2021

Tardor de I'Alimentacio Sostenible. Tres grans fites

VIl Forum Globail Setmana Ciutadana Gastronomic

de Politiques Alimentdaries | de IAlimentacio Forum Barcelona
del Pacte de Mila Sostenible ForumLalb

19-21 d'octubre 14-24 d'octubre 18-20 d'octubre

Centre de Convencions Internacional de Barcelona | diversos espais de la ciutat Montjuic Fira

JOBN & I cAsTRONOMIC

FORUM-BARCELONA

Més de 180 representants politics i tecnics de les Un centenar d'activitats [Udiques, artistiques Més de 300 expositors i milers de professionals
principals ciutats europees i daltres continents, | formatives organitzades per IAjuntament de tot el mon en un esdeveniment dedicat
membres dageéncies internacionals i de la de Barcelona, el Pla Estrategic Metropolita de enguany a lalimentacio sostenible com a tema
comunitat cientifica i liders de la societat civil Barcelona i entitats de I'ambit de l'alimentacio central amb classes magistrals, showcookings
es trobaran presencialment en un esdeveniment sostenible mobilitzaran i formatives mobilitzaran | tastos a carrec de grans xefs internacionals .
amb format hibrid en qué, juntament amb fins la ciutadania durant 10 dies al voltant de cinc

— Forum Lab Barcelona Alimentacié Sostenible,
area dinnovacio amb més de 50 experts del

- Setmana Ciutadana de I'Alimentacio Sostenible | sector alimentari i hosteler.

| ‘Menjant canviem el mén,, inauguracio el 14
doctubre ala Placa de Sant Jaume.

a 200 participants online, compartiran espais de Ciutat Vella i altres districtes de la ciutat.
experiencies i articularan el missatge que 'ambit
local portarda a la cimera de Nacions Unides

de Glasgow sobre el canvi climatic.

— Barcelona Challenge for Good Food and
Climate, presentacio el 21 doctubre al CCIB.
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Barcelona Capital Mundial
de I'Alimentacio Sostenible
2021

Clasgow,
Nova York, 31 d'octubre
23 de setembre

UN Food COP26 UN

Nous criteris

d’alimentacio sostenible

en la instruccio alimentdria
de compra publica

. . o ( ]
e T Systems . Climate
e Summit Dia Mundial Change
AgroVallbona, el futur

del'Gltima finca agraria de

de Barcelona |,A|imentC|Ci6

Conference

CULTURA 14-24 d’'octubre
| ESPECTACLES diversos espais de la ciutat

Setmana
Ciutadana
de I'Alimentacio
Sostenible

Fira de Restauracioé Sostenible
AgoraiRuscs | Taules rodones

PROJECTES EN Mercat de Mercats de I'Alimentacio
LAMBIT ESCOLAR Sostenible

Festival de Sopes
del Mén

18-20 d'octubre
Montjuic Fira

Gastronomic

19-21 d’octubre
Centre de Convencions Internacional
de Barcelona

VIl Forum Global
de Politiques
Alimentdries

del Pacte

de Mila

Forum

Barcelona
ForumlLab

22-23
de setembre

La Merce

PAGESIAI
SECTOR ALIMENTARI ECONOMIA BARRIS

AMBIT METROPOLITA | COMERG

17 d'octubre
eDreams
Mitja Marato
Barcelona
7 de novembre
Zurich Maraté
Barcelona

23 d'octubre
International
Welcome
Community
Day

Novembre 2021

— Abril 2022

Estrategia
Alimentaria
2030

JORNADES CIENTIFIQUES
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Vil Forum Global de Politiques Alimentaries del Pacte de Mila
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Vandana Shiva Mark Watts
Activista climatica. Director executiu de C40, lidera
Es llicenciada en fisica, filbsofa, des de 2013 el creixement
ecologista, feminista i autora daqguesta xarxa de megaciutats
de meés de vint llibres i 300 articles centrada a combatre la crisi
en les revistes cientifiques climatica que avui compta
mes prestigioses del mon. amb 97 afiliades i més de 200

persones treballadores a tot

el mon. Ha estat director de Ia
firma pionera d'enginyeria

I disseny Arup i assessor senior

de lalcalde de Londres. A més,
és membre del Institute for

Sustainability Leadership de la
Universitat de Cambridge

I memibre del consell del Globall

Green Growth Institute.

Jane Battersby

Geografa urbana de I'African
Center for Cities amb interés
per tot allo relacionat amb
el menjar. Les seves drees actuals
despecial interes son
els sistemes alimentaris urbans,
les politiques alimentaries
urbanes i la construccio
de la teoria de la seguretat
alimentadria en contextos
de recerca del nord i del sud.

Carlo Petrini

Conegut com a Carlin, és un
gastronom, escriptor i activista
italia, fundador de lassociacio

Slow Food. Amlbaixador Especial
de la FAO a Europa per ala
iniciativa ‘Fam zero, declarat

‘heroi del nostre temps per Time

Magazine. Autor de Comida
y libertad, entre altres llibres
al voltant de l'alimentacio
sostenible i la industria
agroalimentaria.

Michael Fakhri

Relator especial sobre el Dret
a [Alimentacid del Human
Rights Council per a les Nacions
Unides. Professor de la Universitat
d'Oregon (EUA), on fa classes
sobre drets humans, dret
a lalimentacio, desenvolupament
i comerc. Es també director
del Food Resiliency Project
del Environmental and Natural
Resources Law Center
de la mateixa universitat.

Danielle Nieremberg

Presidenta de Food Tank
| experta en agricultura sostenible
| temes alimentaris. Ha escrit
extensament sobre genere
| poblacio, lextensio
de lagricultura de falbrica
en el mMon en desenvolupament
| la innovacio en lagricultura
sostenible.
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Henk Hobbelink Vanesa Freixa
Agronom de formacio, el 1990 Dinamitzadora rural, iHlustradora
funda amb Renée Vellvé GRAIN i propietaria dun ramat dovelles
(Genetic Resources Action al Pallars. Nascuda a Rialp,
International), organitzacio va dirigir el projecte Gripio-
defensora de la biodiversitat Escola de Pagesos i lassociacio
I les comunitats camperoles Obrador Xisqueta —per obtenir
distingida amb el Right Livelihood  un preu just per la llona dovelles
Award (considerat el ‘Nobel Xisqueta, entre daltres objectius—
alternatiu’) per la seva dendincia  des de lempresa mOntanyanes.
de lacaparament de terres. “Lalimentacio és l'origen de molts
Lentitat porta més de 30 anys dels problemes que tindrem”.

lluitant al costat de petits
agricultors i moviments socials
pel control comunitari dels
sistemes alimentaris basats
en la biodiversitat.

Ada Parellada
Creu de Sant Jordi 2016. Filla

Nahuel Levaggi

President del Mercado Centrall
de Buenos Aires, el major espai
de comercialitzacio de fruita
| verdura de IArgenting, i i referent
de la Union de Trabajadores
de la Tierra (UTT). Al mercat ha
implantat el compromis social
dabastiment’, basat en la
transparencia del preu maijorista
d'una cistella de 27 aliments
| del preu minorista suggerit
per tal doferir informacio
al consumidor i al productor.
Lluita per la sobirania alimentaria:
“Vam venir per transformar
les coses”.

que enguany celebra els 250
anys d'historia, el 1993 obre
el restaurant Semproniana
a l'Eixample. Complementa
la restauracio amb mdltiples
activitats professionals:
collaboracions als mitjans
de comunicacio, tallers i xerrades
a families, lliores de divulgacio
culinaria.. Activista en la lluita
contra el malbaratament
alimentari i per una alimentacio
sostenible.

Alejandro Guzmén Pedro Arrojo
De xef amib una estrella Michelin Impulsor principal de la Nova
de la Fonda Europa de Granollers, va passar a promoure el projecte Cultura de IAigua, Premi Goldman
Ecocentral, una iniciativa que (considerat el Nobel del Medi
connecta els petits productors Ambient) i ferm opositor al Plan
dagricultura ecologica amb Hidrologico Nacional del 200L1.
els menjadors escolars, donant Doctor en Fisiques i professor
suport aixi als agricultors a la Universitat de Saragossa,
homologats en aquesta forma  desenvolupa la seva tasca sobre
responsable de produir aliments leconomia i laigua en ambits
Mitjangant procediments com la recerca, l'educacio i la
sostenibles i proveint aliments  cooperacio al desenvolupament.
saludables, de millor qualitat “Un ecosistema és paisatge,
nutritiva sense la presencia de identitat territorial, identitat dels
substancies de sintesi quimica. collectius i comunitats socidls,
“La nostra rao de ser i el motor valors ludics i culturals, valors
del nostre moviment és el de vida”.

benestar de les persones”.

Dossier de premsa — Barcelona Capital Mundial de I'Alimentacio Sostenible 2021
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Joan Roca

Escollit en dues ocasions com a millor
xef del mon per la seva feina al Celler
de Can Roca, anteriorment havia
treballat amb els avis i els pares en
una fonda i en un restaurant de cuina
catalana. De la ma dels seus germans
Josep i Jordi, és a lavantguarda
de la recerca en téecniques modernes
| en lactualitzacio de plats tradicionals.
"Els cuiners tenen avui la tasca
de protegir la biodiversitat
dels seus entorns’.

Carme Ruscadlleda

Primera cuinera catalana a aconseguir
tres estrelles Michelin per les seves
creacions al restaurant Sant Pau de
Sant Pol de Mar. N'ha obtingut dues
mes pel Sant Paul de Toquio.

La seva és una creacio autodidacta
| avantguardista, amib arrels pageses
I sempre a prop de les tradicions
culinaries. Autora de Cuinar per ser
felic, traduit a diverses llengues.

Eneko Atxa

Lidera el restaurant sostenible
Azurmendi i ha guanyat cinc estrelles
Michelin amlb una proposta que sha

estées des de Biscaia fins a Londres,
Toquio i Lisboa. Un model basat
en ‘crear un mon Mes sostenible,
compromes amb les persones, el
medi ambient, la salut i la societat.
En definitiva, un mén meés equitatiu”.
Per qixo, els restaurants, la relacio
amb lentorn i els proveidors estan
dissenyats de forma sostenible.

Najat Kaanache

Coneguda com la “xef peregrind,
€s una cuinera basca amb arrels
nmarroquines. Del seu restaurant
a Fes es diu que és el millor de I'Africa.
Implicada en lascens de les dones
als primers llocs de la gastronomia |
compromesa amb la cuina tradicional,
reivindica els seus origens humils:
"De l'avia recordo llevar-me al mati
buscar llenya, encendre el foc, munyir
les vaques, fer el cafe, pastar el pa..
Ello em va ensenyar com menjar.
Aguells rituals em semblaven propis
duna vida de pobres, pero amb
el temps m'he adonat que aquella
era la nostra riquesa”.

Norbert Niederkofler

Format a Alemanya i Italia,
va perfeccionar el seu estil com
a xef a Londres, Zdrich i Mila. Dels seus
mestres va aprendre dos conceptes
basics: el respecte per la natura
I la qualitat de les matéries primeres.
Usa ingredients locals i promociond
els tresors naturals de les Dolomites
al seu restaurant St. Hubertus, a San
Casssiano (ltalia), on ha aconseguit
dues estrelles Michelin emprant nomes
productes locals. Fundador de Cares,
promou la cuina etica i sostenible
perque “els ingredients més naturals
son els més importants’.

Dossier de premsa — Barcelona Capital Mundial de I'Alimentacio Sostenible 2021
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Agents i projectes involucrats
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Ajuntament de Barcelona

Area Metropolitana de Barcelona
Barcelona Activa

C40 Cities

CGLU — Ciutats | Governs Locals
units

Consorci dEducacio de Barcelona
Furocities

FAO — Organitzacio de les Nacions
Unides per a lAgricultura i
[Alimentacio

Generalitat de Catalunya

ICLElI — Local Governments
for Sustainabiltiy

Institut Barcelona Esports
Institut de Cultura de Barcelona
Mercats de Barcelona

Milan Pact Secretariat

Pla Estrategic Metropolitd
de Barcelona

Red de Ciudades
por la Agroecologia

Agroecology Europe
AlterBanc

Associacio Catalana
de Micropobles

Ateneu Popular de Nou Barris
Barcelona Centre de Disseny
Barcelona Restaurants Sostenibles
Cooperativa Som

Disseny Hulb Barcelona

EAT Foundation

Ecocentral

Fscola d’'Hoteleria i Turisme (CETT)

Escola de Cuina, Hostaleria
i Restauracié de Barcelona (ESHOB)

Escola Superior d'Hostaleria
| Turisme Sant Ignasi

Federation of Municipal Markets

Fira Barcelona — Alimentaria
Exhibitions

Food Foundation
GAIN — Green Aguaculture

INtensification in Europe
Gremi de Restauracio

Gremi Provincial de Detallistes
de Fruites | Hortalisses de Barcelona

International Panel of Experts
on Sustainable Food Systems
(IPES-Food)

Mercalbarna

Museu Picasso de Barcelona
Nourish Scotland

Revista CUINA

RUAF Urban Agriculture and Food
Systems

Slowfood Barcelona

Sustainable Food Places

Terres en Ville

Unio de Pagesos

Universitat de Barcelona

Universitat Politecnica de Catalunya
Universitat Pompeu Falbrao

Whole Foodmarket Association

Xarxa 9 Barris Acull

Xarxa Agroecologica de Menjadors
Escolars de Catalunya (XAMEC)

Xarxa pel dret a una Alimentacio
Adequada

/urich Marato Barcelona

+ 70 entitats financades a través
d'Impulsem el que fas

+ 92 entitats participants
a IlAgropolis
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Capital Mundial de IAlimentacié
Sostenible

alimentaciosostenible.lbarcelona
PremsaCMAS@bcn.cat
Telefon 657 515 361

Forum Global de Politiques
Alimentaries del Pacte de Mila

barcelona-milanpact202l.com/ca
pressglobalforum@locn.cat
Telefon 649 031349

Ajuntament de Barcelona

Comissionat dEconomia Social,
Desenvolupament Local | Politica
Allmentario

@alimentaciososteniblebcn
HAIIMentacioSostenibleBCN
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